
 

 menü 
 
 

 

 vor 

seehechtfilet & muscheln |im safran pochiert . gemüse . bärlauchbrot . 15,80 € 

bärlauchspätzle | weißweinsauce . röstzwiebel . tofu . (vegan) . 12,00 € 

 suppe 

cremesuppe | sellerie-bärlauch . brotchips .  6,30 € 

klare rindsuppe | leberknödel oder frittaten .  5,10 € 

fischsuppe | papriziert . verschiede fischfilets . 8,00 € 

 kleine gäste 

fisch | gebackenes oder gebratenes zanderfilet . petersilkartoffeln . 13,40 € 

schwein | gebackenes schnitzel . pommes frites oder reis . 12,30 € 

 

 

Allergene 
Bei Unverträglichkeiten oder Allergien wenden Sie sich bitte an uns.  

Wir informieren und beraten Sie sehr gerne!  

 

 



 haupt 

zander | gebratenes filet . belugalinsen . süßkartoffelpuffer . 27,30 € 

weißer wels | im pergament gegartes filet . reiskroketten . tomatenragout . 29,20 € 

karpfen | gebackenes filet . sesam-panko . lauch-kartoffelpüree . zitronenkapern . 23,90 € 

hendl | gebratene roulade . semmelfülle . speckmantel . paprikasauce . gebackene leber .  
topfen-cous-cousnockerl . paprikatartare .  23,60 € 

bohnenstrudel | weiße & bio-wachtelbohnen . apfel-karottensalat .  
sauerrahm . petersilienöl . (vegan) . 18,40 € 

schwein | gebackenes schnitzel / cordon bleu von der karreerose . 

pommes frites oder reis . 16,30 € / 18,00 € 

rind | geschmortes schulterscherzl . bärlauch-rahmspinat .  
polentamuffins . wurzelgemüse . 24,80 € 

gemischter salat |  essig-ölvinaigrette . 5,30 € 

 nach 

kuchen | karotte-kürbiskern . topfencreme . 6,50 € 

mohnpalatschinke | mascarpone . preiselbeeren . 8,20 € 

grießflammerie | gebacken . erdbeeren . rhabarber . 8,70 € 

schokolade & crème brûlée | ananas-chilliragout . mango . (vegan) . 9,60 € 

affogato | espresso . vanilleeis / mit ron johann vanillerum 2 cl, gölles . 5,40 € / 9,20 € 

dazu – gewürztraminer spätlese | weingut sommer, donnerskirchen . 0,125l . 5,10 € 

 


